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Var kunnige kryddmakare Ronnie Strém har blandat

MER SMAK

SATT VARA KRYDDOR OCH
MARINADER PA PROV!

Kontakta oss och upplev kdnslan av Smak, Doft och
Farg, mer kvalitet for pengarna.

TSKRYDDOR

-

Nordic Spice ar ett familjeféretag med ett val samman-
svetsat kryddteam. Nordic Spice bildades 2004 och vi har led.
en lang och gedigen erfarenhet av kryddblandningar och
marinader.Var nisch ar kryddor och marinader for

butikskoket dar vi ar marknadsledande.

MED KARLEK
RFARENHET.

nordiska landerna har vi lang erfarenhet av. Vi exporterar

kryddor sedan 70-talet och har mer eller mindre kryddolja aven till vriga lander i Europa.
i blodet. Han &r alltid noga med kryddornas kvalité och
smak, det skall alltid vara det basta och finaste som finns Kryddorna som vi séljer produceras i var egen kryddfabrik

Quiality Spices som ligger utanfor Murcia i soliga Spanien.
Ett toppmodernt laboratorium i fabriken garanterar att
sakerheten och kontrollen av produkterna ar i fokus i varje

Vi jobbar med HACCP i fabriken och har implementerat
FSSC22000, vilket innebar att den interna och externa
revisionen alltid ar nummer ett i vart kvalitetsarbete.

Vi séljer dven pa restaurang- och storkdk och till livs-
medelsindustrin. Exportforsaljning till framforallt de

VI GER MER KVALITET
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= SPECIALITET
KRYDDBLANDNINGAR

MARINADER

MED KRYDDOR OCH GRILLSASER

— UNIKA SMAKSATTNINGAR
— FLEXIBLA VOLYMER
— UTVECKLING AV ERA PRODUKTER

HALL DIG UPPDATERAD MED
NYHETER OCH TIPS, FOLJ 0SS PA:

< S L

UPPTACK VART STUDIOKOK
TILLSAMMANS MED 0SS,

upplevelse, inspiration och utbildning

skraddarsydda smaksattningar for ert behov
Inspiration
Laga & Smaka

LYCKADE SMAKSATININGAR
KRAVER EN SERSKILD INGREDIENS:

Bra ravaror dr givetvis en grundforutsattning, kunskap likasa.
Hos oss hittar du bada delarna. Med vara 30 ar i branschen har vi
forutsattningar och kunskap att erbjuda de basta smakerna.

Men det ar den sista ingrediensen som dr avgorande.

Genom att vi forstar ditt behov kan vi skrdddarsy den bésta
smaksattningen for just dig. Resultatet blir unika kryddblandningar
och marinader som dr anpassade for ditt utbud.

DET AR DARFOR ERT RECEPT AR VART KONCEPT
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CHILLADE

Het variant av den klassiska kryddblandningen Persillade.
Passar till flask/fagel/not/fisk/skaldjur/potatis i ugn/
vegetariskt/kryddmar/dip.

CHILI/TIMJAN RUB
Het rub dar smaken av chili och timjan kompletterar varandra.
Passar till allt som skall grillas/stekas.

BBQ LEMON
En frasch grillkrydda med harlig smak av citron.
Passar till flask/fagel/not/lamm/fisk/vegetariskt.

STRIPSKRYDDA

Het krydda till strips och potatis i ugn.

Passar till strips/potatis i ugn/vegetariskt/BBQ krydda till allt
som skall grillas/stekas.

VI HAR STOR ERFARENHET
INOM BUTIK, RESTAURANG
OCH INDUSTRI.

- Mer &n 40 ars erfarenhet

\

-Vi har marknadens bredaste sortiment for butiks- och storkok

« Flera unika blandningar

BUTIK « Brett sortiment av marinader och saser/glazer — 6ver 35 sorter med ett brett
anvandningsomrade, kan dven anvandas som smaksattning for saser och som bas i grytor.
« Alla produkter som vi har idag kan fas pa 25 kg sack och 25 L dunk
+ Vi kan dven kundanpassa alla vara forpackningar efter 5nskemal for att passa er produktion
- Vi kan ocksa erbjuda aluminiumpasar i olika storlekar.
INDUSTRI

\
\

RESTAURANG

« Full sortimentsleverantor inom smaksattning

« Vi har ett av marknadens bredaste sortiment av kryddor och kryddblandningar
varav flera blandningar ar unika

- Stort sortiment av marinader och saser/glazer — Gver 35 sorter med ett brett anvandningsomrade,
kan aven anvandas som smaksattning for saser och som bas i grytor

- Hogkvalitativa buljonger i sortimentet

« De flesta av vara kryddor, 6rter och kryddblandningar gar dven att fa i stora forpackningar som 11,7
liters hink och sack om sa 6nskas.

- Vi samarbetar med flera stora grossister och vi hjalper er garna att komma igang via er grossist

www.nordicspice.se

- Vi kan bista med utbildning, nya ideér och recepttips.

- Vi kan i samrad ta fram egna skraddarsydda smaker for er.

Minimikvantiteter som galler vid kundspecifika blandningar:

«Torra blandningar minst 100 Kg.

« Flytande blandningar (marinader/saser) minst 250 L.

NI SOM AR INTRESSERADE AV VARA KRYDDOR FOR PRIVAT BRUK, SE VAR WEBSHOP:

kryddshop.nordicspice.se
VILL NI TJANA PENGAR TILL FORENINGEN/KLASSEN SE:
klasskryddor.se



INNEHALLSFORTECKNING

Grillkryddor

Orter & Ortblandningar
Ovriga Kryddblandningar
Singelkryddor

Salt

Ovrigt sortiment, buljonger
Marinader

Saser/Glazer

Web shop

Konsument

Tips med sidhanvisning
Innehéllsregister A-O

Kontakt

.

NERRNAREN

S.22-24
s.25-26
s.27
s.28

VARA SYMBOLER:

Flask Fagel N6t  Lamm Fisk  Skaldjur

VARA FORPACKNINGAR:

1L Pet (4x1 L)

3,7 L hink

11,7 L hink

2 Ldunk (2x2 L)

5L dunk (2x5 L)

Sack

Alla vara forpackningar ar godkanda

for livsmedel enligt EU:s gallande
lagstiftning.

Allroundkrydda
En traditionell krydda for grillning och stekning.

Salthalt: 74% Allergen — SELLERI

Barbecue De Luxe

En exklusiv grillkrydda for butikens forkryddade grillskivor.

Det kapslade saltet trdnger inte in i kottet och férhindrar darmed
att kottsaften lacker ut. Kttet behaller pa detta vis sin saftighet
fram till grillning.
Salthalt: 55%.

BBQ Brazil
En rub med grov struktur och smak av kokos, chili och apelsin.
Salthalt: 20%

BBQ Chili

BBQ Chili &r en grillkrydda med sting, har en rund smak med
hérlig hetta av chili.

Salthalt: 30%.

BBQ Classic Rub

En modern tolkning av traditionell grillkrydda med grov struktur
och 13g salthalt.

Salthalt: 32%

BBQ Harmony

Har en harligt harmonisk smak av apelsin och kanel.
Varfor inte anvanda den pa revbensspjall till jul!
Salthalt: 51%.

Allergen — SELLERI, SENAP

www.nordicspice.se

GRILLKRYDDOR

BBQ Herbs

En sockerfri grillkrydda med framtradande smak av orter. Inne-
haller kapslat salt vilket gér den exklusiv for butiken forkryddade
grillskivor. Det kapslade saltet tranger inte in i kéttet och férhindrar
ddrmed att kéttsaften lacker ut.

Salthalt: 45%. Allergen -- SENAP

BBQLemon
En frasch grillkrydda med harlig frisk smak av citron.

Salthalt: 47%

BBQ Select

En fin grillkrydda med fyllig smak, fri fran allergener. Ar en av vara
grillkryddor med ldgre salthalt.

Salthalt: 40%

BBQ Smokey
Grillkrydda med rokig karaktar fran traslaget Mesquite.

Salthalt: 49%.

BBQ Rub
Skraddarsydd grillkrydda med smak av chipotle och
rokt paprika.
Salthalt: 26%

Chicken Curry

En grillkrydda med mild currysmak. Passar utmarkt

pa kyckling och pa produkter dar man vill ha en currytouch.
Salthalt: 56%.



GRILLKRYDDOR

Chili/Timjan Rub

Het rub dar smaken av chili och timjan kompletterar varandra.
Passar till allt som skall grillas/stekas.

Salthalt: 16%

Gourmetkrydda

Innehaller buljongpulver vilket ar unikt i grillsortimentet. Férdelen
ar att buljongen har en férmaga att trdnga in pa djupet i kéttet,
produkten blir pa detta sétt smakrik och saftig.

Krydda gdrna dagen innan grilining, for att fa basta resultat.
Salthalt: 59%.

Grillkrydda

Den klassiska grillkryddan, for alla varianter av grillprodukter.
Salthalt: 60%

Hot Jamaican Rub

En het kryddblandning med karibiska influenser. Passar bra till flask
fisk och fagel.

Salthalt 15%

Jamaican Jerk

Jamaican Jerk &r en Karibisk kryddblandning till BBQ.
Hog mustig smak med undertoner av kanel och nejlika.
Salthalt 15%

Mastergrillkrydda

En grillkrydda med fylligare smak. For grillprodukter dér lagre
salthalt foredras.

Salthalt: 52%. Allergen - SELLERI

ORTER OCH ORTBLANDNINGAR

Basilika

Torkade hackade blad av érten basilika. Ar aromatisk och krydd-
stark med en latt sotma, paminner om kryddnejlika. Odlas framst i
Medelhavslénderna men ursprunget ar formodligen Indien. Finns
i manga olika typer. Varldens populdraste kryddvaxt. Anvands till
tomatratter, ljust kott som kyckling, kalv, lamm samt till pastaratter.

Dill
De torkade bladen fran dillkvistar. Dill & mycket naringsrik och
innehdller bla. jarn, zink och kalcium.

Dillfro
Smaken pa dillfrd paminner ndgot om kummin och anis.
Anvands i kraftlag, kokning av fisk, hummer och i inldggningar.

Dragon

Torkade blad av fransk dragon. Véxer vild i Europa och Nord-
Amerika. Dragon &r sét och aromatisk med en touch av fankal,
och anis. Passar dven utmarkt i sallader, omeletter samt till fisk,
kyckling och kalv.

Fin Ortblandning

En perfekt krydda till lax och lamm. En méangd érter ger denna
krydda sin speciella smak och karaktar. Strukturen &r finmald.
Passar till flask/fagel/lamm/fisk/skaldjur/kryddsmor.

Salthalt 55%

Graslok

Graslok ar en flerarig 16kvéxt med lila blommor. Var graslok ar
hackad och frystorkad. Véxer vild i de flesta tempererade nordliga
regionerna.

Italiensk Salladskrydda

En krydda for alla typer av sallader. Har en framtradande
vitldkssmak. Bra baskrydda i en vindgrett.

Tips: Blanda Italiensk salladskrydda i creme fraiche, det blir en
perfekt kall sas eller dressing.

Salthalt: 53%.

Lagerblad

Lagerblad kommer fran det standigt gréna lagertradet. Bladen &r
morkgréna och blanka, avger en sétaktig balsamdoft. Lagerbladen
anvands framst till soppor och grytor samt sillinldggningar.

En av de fa bladorter som inte tappar sin smak vid uppkokning.
Ingdr i Bouquet Garni som dr en kryddbukett med timjan,
lagerblad och persilja

PASSAR BRATILL:

Flask  Fagel N6t Lamm  Fisk  Skaldjur

www.nordicspice.se

Mejram

Harstammar fran det 6stra Medelhavsomradet, slakt med Oregano.
Mejram har anvants for matkonservering for den innehaller antioxi-
dationsmedel som forhindrar att oljor och annat matfett harsknar.
Aromatisk och kryddig smak. Mejram ar den idealiska kryddan fill
feta kottratter och dérfor passar den till mustigare matlagning.
Passar mycket bra till flaskkott, lamm och svamp.

Mynta
Aromatisk mentholaktig smak. Anvands ofta till sser,
ortblandningar och efterratter.

Oregano

Torkade blad av oregano. Ursprung Indien. Oregano kallas dven
for kungsmynta eller vild mejram. Oregano ar mest kand for att
anvandas pa pizza. Passar mycket bra ihop med tomatratter och
dggratter samt till lamm. Prova i var husmanskost sasom kaldolmar,
rotmos, sylta och inlagd sill. Bra komplement till chili, vitldk och
basilika.

Persilja

Frasch krydda i de flesta matrétter. Vacker som garnering pa

t ex smorgastartor. Persilja har hdg c-vitaminhalt och gott om jarn.
Ger en frisk smak, lite sét och kryddig.

Finns i manga olika sorter, bl.a slatbladig och krusbladig.

Persillade

En harlig blandning av vitlok, persilja och ett milt medelhavssalt.
Passar utmarkt pa allt grillat, i grytor, sallader och dr en dekorativ
kantkrydda. Passar till pannfardigt produkter.

Salthalt: 41%

Pizzakrydda

En klassisk pizzakrydda som innehdller bl.a. oregano, basilika och
paprikabitar.

Salthalt: 40%

Provencekrydda

En symfoni av underbara Orter. Passar perfekt till lamm och andra
ratter dar man vill att drtsmaken skall framtrada. Passar till
pannfardigt produkter. Tips! Mycket god pa klyftpotatis!

Saltfri Allergen — SENAP

TIPS!

Torkade oOrter &r starkare an farska.
En allman regel dr: 2 tsk farsk
hackad ort = 1/2 tsk torkad ort.



ORTER OCH ORTBLANDNINGAR

Ramslokskrydda

Skiftande smaker av 16k med ett spannande inslag av den
karakteristiska ramsloken.

Passar utmarkt till fisk/skaldjur samt fagel, kalv, lamm och flask.
Salthalt: 23%

RJEJE3ES

Rosmarin

Rosmarin passar bra till lamm vilt och kyckling. Ldgg nagra kvistar
i grillen for valdoftens skull. Prova rosmarin och havssalt i brod och
pa potatis i ugn. Anvand kvisten som grillspett.

Salvia

Till kalvkott och vilt speciellt i det Italienska koket.

T exi"Saltimbocca Romana” Passar ocksa att krydda korv, gas,
lamm och flask. Prova att stro dver tomatratter.

Timjan

Den varma mattande smaken gdr bra ihop med vitlok, oliver,
tomater och vin. Den starka smaken forsvinner inte i langkok.
Ingdri "Bouquet Garni”

Viltkrydda

En spdnnande aromstark ortblandning med bl a timjan, basilika,
rosmarin och rosépeppar. Utmarkt for allt viltkétt och dven for
rostbiff, entrecote. Testa garna att str6 rikligt Over klyftpotatisen.
Mycket god i mustiga grytor och saser.

Salthalt: 52%

hadi)

KRYDDA AR GULD

Tillsatt orter i slutet av tillagningen for att:
- Bibehalla den fina aromen.
- Undvika en besk bismak.

Ort & Vitlokskrydda

En harmonisk blandning dar orter och vitlok kompletterar
varandra. God som efterkrydda pa allt grillat.

Passar till pannfardigt produkter.

Salthalt: 50%

Radi)

Ortpeppar
En saltfri fargstark kryddblandning med grov struktur. Fin som
kant- eller garneringskrydda. Passar for pannfardiga produkter och

god i sallader. Allergen — SENAP
Saltfri

RJiaJES
Ortsymfoni

En symfoni av Orter med brett anvandningsomrade sasom
dressingar, saser och grytor.
Saltfri Allergen — SENAP

= [n>

PASSAR BRA TILL:

Flask  Fagel N6t  Lamm  Fisk  Skaldjur

OVRIGA KRYDDBLANDNINGAR

Aromkrydda
En klassisk kryddblandning for smakséttning i all matlagning.
Salthalt: 55%.

>

Biffkrydda

En smakrik kantkrydda for pepparstek och rostbiff.
Saltfri

L

Bruschetta krydda

Tomatbaserad kryddblandning som férutom till Bruschetta

aven passar i farsbiffar, tomatsaser, pa torsk eller lax i ugn,
potatisgratanger eller blanda i cream fraiche eller philadelphiaost.
For recept se hemsidan.

Salthalt: 4,7%

Ralf]ES

Ceviche Krydda

Kryddblandning for den peruanska nationalratten Ceviche.
En hetare krydda som passar alla slags fiskratter.

Saltfri

>
Chillade
Het variant av den klassiska kryddblandningen Persillade.

Passar till flask/fagel/not/fisk/skaldjur/potatis i ugn/vegetariskt/
kryddsmar/dip.

Salthalt: 34%

R 355

Chorizo krydda

Spansk kryddblandning for flaskfars eller notfars, utmarkt till ham-
burgare: 1 dl kryddblandning/kg fars.

Eller for att gora egen farskkorv, se recept nedan.

1 kg mager flaskfars. 2 dl av kryddblandningen. 50 g vatten (iskallt)
1499 (kan uteslutas). Hela smeten halls mycket kall inklusive
korvsprutan. Allt blandas vél och ldggs i korvsprutan.

Anvand svinfialster.

Salthalt 3,7%

L

Citrondill

En fin kryddblandning till alla fiskratter, innehaller grovsalt.
Har en harlig citron och dillarom. Passar utmarkt pa lax,
kokt som gravad.

Salthalt: 42% Allergen — SENAP

>

Citronpeppar

Denna krydda med harlig citronsmak och grov struktur passar
till sallad, kyckling och fisk. Varfor inte prova att stro éver de rokta
musslorna?

Salthalt: 53% Allergen — SENAP

>

www.nordicspice.se

Citrontimjan

En frésch blandning av Timjan och Citron. Anvands med fordel
aven till klyftpotatis och kalla saser.

Salthalt 48%

>
Curry

En Indisk kryddblandning som anvands till kyckling, fisk, gronsaks-
ratter, saser mm. Tips: For att forstarka currysmaken, bryn curry-
pulvret i lite smor eller olja innan du tillsatter den i grytan.

>

Epiche Riche

Aven kallad fyra kryddor. Klassisk kryddblandning for
Wallenbergare och kalvkéttbullar. Innehdller vitpeppar, kryddpep-
par, muskotndt och nejlika. God som brédkrydda i mérkt brod.
Saltfri

L

Fajitasmix

En mycket god mexikansk kryddblandning till ex Tortillas eller
andra mexikanska matratter. Vi har dven en Fajitamix utan socker
och med lagre salthalt 14%. 1 kg strimlat kott eller kyckling till 1 dl
mix och 2 dl vatten

Salthalt: 15%

Fin Chiliblandning

Perfekt balanserad kryddblandning med mycket smak av chili.
Utmarkt som bade BBQ krydda och som bas till grytor.
Passar till flask/fagel/not/fisk/skaldjur/vegetariskt/kryddsmaor/dip.

Salthalt 27%

R ESES

Fina Fiskenkrydda
En harlig aromatisk fiskkrydda som for tankarna till havet, fisk &
skaldjur och saltstankta klippor.

Salthalt: 50% Allergen — FISKBULJONG, SELLERI
. .
Fisk & Skaldjursmix

En aromatisk mix dar tomat- och dillsmaken framtrader. Fardig att
stro dver fisken tillsammans med creme fraiche eller gradde, klart
for ugnen. God ocksa som krydda i dippsas till rdkorna.

Salthalt: 14%

>

Four Pepper
En klassisk blandning av krossade pepparsorter som passar till allt.

Saltfri
& E3ES

1
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OVRIGA KRYDDBLANDNINGAR

Fritospanering Citron glutenfri
For panering av potatis, gronsaker, kyckling, rakor och flaskkott,
som skall friteras. Salthalt: 20%. Allergen — SENAP

Fritospanering Hot n” Spicy glutenfri

En lite hetare panering for t.ex. potatis, gronsaker, kyckling, rékor
och flaskkott som ska friteras.

Salthalt: 15%

Farskrydda

En fardig blandning for fars. 1 kg fars, 1 dl farskrydda, 1 dgg och
2 dImjolk.

Salthalt: 20% Allergen —VETE

Garam Masala

Betyder "Stark blandning” Den vanligaste av alla indiska
kryddblandningar.

Saltfri.

Grytmix mork

Mustig grytmix till nét, lamm och vilt.

1,5 dI mix, 6 dl vatten (byt gérna ut en del av vattnet till gradde),
tillsatt 500 g kott.

Salthalt: 10%

Gronsaksmix

Torkade strimlade gronsaker som anvands i grytor och gulascher
mm. Passar till woken, It gronsakerna svalla i lite vatten forst.
Saltfri.  Allergen — SELLERI

Gulaschmix

Ett enkelt satt att géra en god och valdoftande gulaschgryta.
500 g strimlat kott brynes, 6 dl vatten (3 dl kan bytas ut mot
gradde), 1,5 dl mix. Kokas tills kdttet ar mort.

Salthalt: 9,5%

Indisk kryddblandning

Curry ar framtrddande i denna kryddblandning. Blandnings-
forhallande for en god gryta: 4 msk krydda, 6 dl vatska, 700-800 g
protein/vegetariskt.

Salthalt: 36%

Jagerkrydda

En farggrann garneringskrydda med grov struktur och med inslag
av réda paprikabitar. Passar till pannférdigt produkter och vid
rokning av fisk.

Saltfri Allergen — SENAP

Kebabsasmix

Ett enkelt satt att gora en god réd kebabsas.

2 dl kryddmix blandas med 7 dl vatten. Lat svélla 5 min
Salthalt 8%

Saltfri.

Kebabkrydda
En klassisk kebabkrydda till strimlat kétt och kéttfars.
1 Kg strimlat kott / 1/2 dl Kebabkrydda.

Saltfri

Kottbullskrydda

En fardig kryddmix till kéttbullar.

1 Kg Notférs, 2 st dgg, 3/4 dl kéttbullskrydda, 1/2 dl mjolk, 1/2 tsk
salt. Vill du undvika allergener sa skippa mjolk och dgg och hai 3/4
dlvatten istéllet.

Lokmix

En harlig "topp krydda” God som bordskrydda och i sallader.
Passar ocksa bra i ratter dar man vill forhoja Ioksmaken.
Salthalt: 20%

Pepparmix

Smaksatter rosthiff och grillskivor efter grillning. God att blanda i
grillkrydda och sallader. Passar utmarkt vid rokning av fisk.

Saltfri Allergen — SENAP, SELLERI

Pizzasasmix

Denna fardigkryddade blandning ger pizzan en utsokt smak.
Blanda ca 3 dI pizzasasmix i 1 liter vatten, rér om tills konsistensen
blir ungefdr som tomatpuré. Bred ut sasen pa pizzan. Testa garnai
kottfarssasen ocksa.

Salthalt: 5,1% Allergen - VETE

Pommes Friteskrydda

For smaksattning av Pommes Frites och stekt potatis.
Har en karakteristisk tomatsmak och en latt I6karom.
Salthalt: 52% Allergen — SENAP

PASSAR BRATILL:

Flask  Féagel N6t Lamm Fisk  Skaldjur

OVRIGA KRYDDBLANDNINGAR

Rostbiffkrydda

En finmald krydda med buljongpulver, perfekt for rostbiff.
Buljongen har en marinerande effekt d& den tranger in i djupet pa
kottet. Storre kottbitar kryddas forslagsvis ett dygn i forvag.
Salthalt: 51% Allergen — SELLERI

Sesam/Jalapeno Rub

Asiatisk kryddblandning med krispig struktur. Notig karaktdr samt
en mjuk jalapenohetta.

Salthalt: 22%

Sillinlaggningskrydda
Gor din sillinldggning enkelt med denna fardiga kryddblandning.

.I Allergen — SENAP

Stekpanering neutral

Fardigkryddat skorpmjol for panering av olika kott- och
fiskprodukter.

Salthalt: 17% Allergen - VETE

Stekpanering citron

Fardigkryddat skorpmjol med citronsmak fér panering av
kott— och fiskprodukter.

Salthalt: 20% Allergen —VETE

Stripskrydda

Het krydda till strips och potatis i ugn.

Passar till strips/potatis i ugn/vegetariskt/BBQ krydda till allt som
skall grillas/stekas.

Salthalt: 56%

Tacomix

Anvands for att smaksétta kottfarsratter dar du vill fa fram taco-
smaken. Blanda t ex. 1Kg kottfars, 1dl Tacomix, 2dl vatten.

Vi har dven en sockerfri Tacomix med 15% salthalt.

Salthalt: 16%

Tacomix utan tillsatt socker
Tillagning for 4 personer: bryn 400-500 g kottfars, 1/2 dl Tacomix,
1 dlvatten.

Salthalt: 15 %

www.nordicspice.se

Vegetariemix

En smakforhdjande krydda for framforallt soppor, olika typer av
grytor samt gratanger. Passar mycket bra till alla sorters
gronsaksratter.

Salthalt: 45%

Vitlokspeppar

En utsokt blandning som &r perfekt som efterkrydda att toppa
med. God i grytor och i sallader, prova gdrna pa klyftpotatis eller i
potatissallad och gratang.

Salthalt: 26%

13
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SINGELKRYDDOR

Anis Hel

S6t och aromatisk, med tydlig lakritssmak

Brodkummin Hel
Anvands i ost, bréd och brannvin. Ar den krydda som férutom
paprika satter smak pa ungersk gulasch

Cayennepeppar Mald

Krydda forsiktigt med denna mycket heta krydda. Passar utmarkt i
rétter dar dgg, fisk och skaldjur ingdr. Aven god i séser, stuvningar
och dressing. Slack hettan med mjélk — yoghurt/filprodukter.

Chili Flakes
Bestar av flagor av chili och frén blandat vilket gor den véldigt
stark sa krydda med forsiktighet! Passar till fisk- och skaldjursratter,

gronsaker, dggratter, klyftpotatis och kalla sdser.

Chiliflakes Ancho

Torkad Poblano chili, inte sa het.

Chiliflakes Chipotle
Rokt torkad jalapenochili. Het smak.

Chilipeppar Mald

Ingar ofta i det mexikanska kdket och &r ett maste i tex

Chili Con Carne. Ar inte brannande stark, men ger en speciell
karaktar och férg pa matratten.

Enbar Hel
Smaken dr aromatisk och sotaktig. Passar bra till viltkott,
men ocksa till pastejer och patéer.

Fankal Hel och Mald
Smaken padminner om anis och lakrits. Passar i potatis- och
gronsaksratter och till flisk- och lammkott

Gronpeppar (frystorkad) Hel och Krossad

Mild och aromatisk med en &rtaktig smak

Gurkmeja Mald

Anvéands mest for att farga all typ av mat och dryck.

Ingar i currypulver. Bor forvaras i morker da den ar kanslig for
solljus. Kallas ocksa fattigmannasaffran

Ingefara Mald

Passar bra i kottratter dar man vill ha en orientalisk smak.
God i desserter som t ex ingefdrsparon.

Anvands dven som brodkrydda — pepparkakor.

Jalapeno Mald

"Het”men inte som Cayennepeppar, har en nagot syrligare och
friskare smak.

Anvands i Tex Mex ratter, olika saser (salsor) och grytor.

Passar till flask, kyckling, lamm.

Kanel Hel och Mald

S6t och varm med lite bitter pepparliknande eftersmak

Kardemumma Hel och Mald
Har en s6t och behaglig smak. Passar bra i bageriprodukter,
anvands mer och mer som smaksattare i kaffe och te.

Koriander Hel och Mald
Koriander forhojer smaken i de flesta fars-, kyckling och
skaldjursratter. Passar dven i brodprodukter.

Kryddpeppar Hel, Mald, Grovmald och Grovkrossad
Smak och arom kan liknas vid en blandning av kanel, nejlika och
muskot. Heter "Allspice” pd engelska p g a att man kanner smaken
av flera kryddor. Grovkrossad kryddpeppar ar perfekt till sillin-
laggningar. Som mald &r den utmarkt till kottfars och lutfisk.

Som hel anvands den i t ex kalops.

Lok Granulat, Pulver och Hackad
Lok forhojer smaken pa de flesta matrétter. Ingar i de flesta
kryddblandningarna som finns i varlden.

Muskotnot Hel och Mald

Muskotnét anvands framforallt i stuvningar, saser och krydd-
blandningar. Smaken &r piffig och gér bra ihop med bl a ananas
och spenat. God smaksattare till potatismos.

Nejlika Hel och Mald
Anvands vid inldggningar och vid kokning av kott.
Aven till smakséttning av bakverk och drycker

Paprikapulver 100 och 140 ASTA

ASTA &r en amerikansk standard for att ange férgvardet pa paprika-
pulver. Ju hogre siffra desto rodare farg. Paprika ger en vacker rod
farg och god smak. Anvands i manga grillkryddblandningar.

Paprika smoked 160 ASTA
Paprikapulver med rokig smak och 160 ASTA vilket ger en mork
rod farg.

Paprikabitar r6d 2-4 mm

Som dekorationskrydda eller i sallader. Gar utmarkt att anvandai
grytor av alla slag och framforallt i Gulaschgryta.

Tips! Blanda ner i fars och fa farg pa hamburgarna eller biffarna.

Purjolok 3mm och 6 mm
Purjolok forhojer smaken pa de flesta matréatter. Kan anvéndas
istallet for vanlig gul lok och som dekoration till pannfardiga ratter.

Rosépeppar Hel
Mild och sét i smaken. Kan blandas med de andra
pepparsorterna. Gott till svamp, olika typer av grytor och vilt.

SINGELKRYDDOR

Saffran

Saffran kommer fran de gula markena i saffranskrokusen.

Det kravs 100.000 — 150.000 blommor for att producera till 1 kg
Saffran. Var saffran kommer fran Iran som producerar merparten
av all saffran i varlden. Var saffran ar kategori 1 och &r av hogsta
kvalitet bade nar det géller fargvarde och smak.

Sellerifro Hel

Har en skarp arom med varm och bitter smak. Anvands malda i
potatis- och gronsaksratter, i soppor och grytratter och ar ocksa
vanlig i kryddblandningar Allergen — SELLERI

Senapsfron brun och gul Hel
Bland annat for den egna senapstillverkningen. Kan anvandas i
inlaggningar och marinader ocksa. Allergen — SENAP

Senapspulver gul
Bland annat for den egna senapstillverkningen. Kan anvandas i
inldggningar och marinader ocksa. Allergen — SENAP

Sesamfro
Finns svart och vit.

Spiskummin Hel och Mald

Anvands i manga blandningar som smaksatter den indiska och

dven den mexikanska maten.

Stjarnanis Hel

Anvands ofta till garnering. Den har smak av lakrits och pdminner
om anis, men dr lite bittrare . Kryddan har stark smak och bor
anvandas med forsiktighet, en stjdrna kan racka fér en hel ratt.

Svartpeppar Finmald, Grovmald och Krossad
Anvands i matratter ddr stark kryddig smak &nskas. Vad vore en
matratt utan peppar? Passar mycket bra att ha i en kvarn pa
matbordet s att man alltid far frasch peppar pa maten.

Svartpeppar Hel Tellicherry

Var svartpeppar hel kommer ifrdn en region i sydvastra Indien som
heter Tellicherry. Har odlas en av den finaste och godaste svart-
pepparn i varlden. Darav namnet Tellicherry svartpeppar.

Svartpeppar Mild Krossad

En mildare variant av svartpeppar. Den goda smaken &r
densamma, men med mindre hetta. Perfekt som kantkrydda till ex
Pepparbiff.

Tomatpulver
Ger en kraftig smak av tomat. Anvéands till matlagning och nar du
vill géra egna kryddblandningar.

Vitlok Granulat, Pulver och Hackad
I lagom mangd forhojer vitloken matens egen smak.
Aioli och Tsatziki ar tva mycket goda vitldkstillbehor till allt grillat.

Vitpeppar Hel, Mald och Grovkrossad

Finns som mald, grovkrossad eller hel.

Nagot mildare dn svartpeppar. Passar i matratter dar stark kryddig
smak onskas.

Anvand vitpeppar i ljusa saser sasom Bechamelsds t ex.




16

SALT

Vaccum salt

Ett mycket rent livsmedels salt och som till stor del ingdr i véra
kryddblandningar. Ett finfraktionerat och hograffinerat salt.
Inget Jod tillsatt.

Nitritsalt

Ett mycket rent livsmedelssalt. Ett finfraktionerat och hograffinerat
salt. Vaccuumsalt med nitrittillsats anvands inom charkindustrin
for att motverka utveckling av Clostridium Botulinum, en bakterie
som kan orsaka botulism.

Grovsalt

Ett vaccuumsalt med kulformiga korn av storlek 1-4 mm.
Grovsalt har en mycket hog renhetsgrad och anvands framforallt
tillinldaggningar, skaldjurskokning och lakeberedning.

Flingsalt

Flingsalt tillverkas enligt gammal anrik tradition genom att lata
rent och klart havsvatten sjuda i ©ppna pannor under lang tid.
Detta ger de pyramidformade flingorna en unik karaktar och latt
salta. Saltet ar naturligt mineralrikt och helt fritt fran tillsatser.

Sellerisalt
Smaksatt salt till bl.a dressingar, fisk, kott och dggratter
Allergen — SELLERI

Ortsalt

Lite nyttigare salt som med foérdel kan anvandas istéllet for vanligt
salt. Har en svag ortsmak.

Allergen — SELLERI

Beef

Stock mix

Oxbuljong Fiskbuljong

OVRIGT SORTIMENT

Askorbinsyra
Charkgriljering

(8gg och glutenfri) fardig att pensla pa skinkan,

toppa med skorpmijal.

Gelatinpulver
1 tsk gelatinpulver motsvarar 2 gelatinblad.
Lat 1 tsk gelatinpulver svallai 1 msk kallt
vatten i nagra minuter.

Grillvantar

Kapris

Majstarkelse

Natriumbensoat

Natriumbikarbonat

Rapsolja

Skorpmjol

Attika 10%

PASSAR BRATILL:

Flask  Fagel Nét  Lamm  Fisk

Gronsaksbuljong

smakforstarkare (inget tillsatt MSG/E621). Finns i féljande sorter/smaker Ox/Fisk/Gronsak.

Skaldjur

Racker langre, gar endast &t 16 - 20 g (ca 2 msk) per liter efter tycke och smak. Ger ca 40 - 50 liter fardig buljong. Glutenfri och inga

ENKELT, SNABBT OCH GOTT

SMAKSATT MED MARINADER OCH GRILLSASER/GLATE!

MARINERING

En marinad ar i férsta hand avsedd att

ge kottet smak men har ocksé en viss
morningseffekt. Den innehaller alltid nagon
form av syra, ofta vin, vindger eller vinattika.
Det ar syran i dessa amnen som har en maor-
ningseffekt pa kottet. Var rekommendation
ar att ni marinerar i minst 4 — 5 timmar och
for basta resultat bor ni marinera i minst

ett dygn.

Berdkna ca 1 -2 dl marinad / kg kétt.

GRILLSAS/GLAZE

Grillsds/glaze penslas pa i slutskedet eller
efter grillningen. Slutresultatet blir en saftig
och smakrik produkt. Kan dven anvandas
som en kall sas.
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MARINADER

Apelsinmarinad

Denna produkt har en framtrddande apelsinsmak.

Mycket god pa lax, fagel och flask som skall grillas eller wokas.
Salthalt: 4%

Baby Backribsmarinad

Smaken &r rékig och stark med lagom sétma. Passar utmarkt till
sma tunna kamben/spjall, eller blanda i kottfars till hamburgare!
Salthalt: 2% Allergen - SOJA

Barbecuemarinad

En suverdn marinad som alternativ till grillkrydda.
Kombinationen av excellenta kryddor och aningen rékighet gor
underverk pa allt som ska grillas.

Salthalt: 3%

Chili/Limemarinad

En modern marinad med smak av lime och en aning hetta fran
chilin.

Anvands med fordel pa fagel, flask och passar dven bra till lax.
Salthalt: 2%

Chipotlemarinad

En marinad med smak av Chipotle. En god kombination av
rokighet och hetta.

Salthalt: 4%

Cognacsmarinad

Denna marinad &r aptitlig for bade 6gat och smaklokarna.
Har en mjuk och fyllig smak av Cognac.

Passar till bade kott och fagel.

Testa garna i kottfarsen.

Salthalt: 4%

Fransk Rédvinsmarinad
En marinad med fyllig smak av rédvin och timjan.
Passar till allt stekt/grillat.

Salthalt: 3% Allergen — SOYA, SULFIT

Grill & Stekolja

En klassiker som funnits pa svenska marknaden sedan 1972.

Har brett anvandningsomrade, pensla pa produkten under grillning
eller anvand den som marinad antingen naturell eller tillsétt egen
kryddning efter tycke och smak.

Salthalt: 7% Allergen — SOJA

Gyrosmarinad

Grekiskinspirerad marinad med smak av rosmarin och koriander.
| Grekland anvands gyros for att marinera strimlat flask som laggs
i pitabrod.

Passar pa alla typer av flaskkott. Kan med fordel anvandas pa not
och fagel.

Salthalt: 12%

Hickorymarinad

Marinaden har en framtradande réksmak som for tankarna till
amerikansk BBQ. Passar utmarkt pa allt grillat.

Salthalt: 4% Allergen - SOJA

Honung/Curry marinad
En marinad med vdlbalaserad smak av honung och curry.
Passar till flask, fagel men dven fisk och skaldjur.

Salthalt: 3,7% Allergen - SOJA

Honey/Gingermarinad

Kombinationen av ingefdra, cayenne och honung ger marinaden
en perfekt balans av sotma och eldig styrka.

Passar till allt som ska grillas/stekas. Utmarkt i woken.

Salthalt: 4% . Allergen - SOJA

Lemonmarinad

En aromatisk, marinad med framtradande toner av citrus.
Lyfter fisk och fagel till en ny dimension.

Salthalt: 3% Allergen — SENAP

Lime/Koriandermarinad

Den friska kombinationen av lime/koriander ger en fyllig
och valstamd smak pa fisk och kyckling.

Salthalt: 3%

PASSAR BRATILL:

Flask  Fagel N6t  Lamm Fisk  Skaldjur

Medelhavsmarinad

En marinad dar vi har blandat det bésta av Medelhavets smaker
och dofter sasom vitlok, olivolja, basilika. Har en hérlig farg och en
frisk smak. Passar utmarkt pa fagel och flaskkott men prova garna
den pa fisk och skaldjur ocksa.

Salthalt: 5%

Mixed grill BBQ marinad

En klassisk grillmarinad med det lilla extra, passar till allt grillat.
Salthalt: 2,7% Allergen — SOJA

Orientalisk Marinad

Den runda smaken av de orientaliska kryddorna gor att den ar
perfekt till strimlat flaskkott, kyckling och till exempelvis woken.
Salthalt: 3% Allergen - SOJA

Provencemarinad
En hérlig marinad med mycket synliga &rter som ger ett dekorativt]
utseende pa kottet. God pa allt grillat, utmarkt till lamm.

Salthalt: 5%

Ramslok/Citronmarinad
En smakrik marinad dar ramslok och citron bildar en frasch
kombination.

Salthalt: 4%

Red Hot Chilimarinad

For den som vill har en hetare grillprodukt. Den har en mycket
stark och god smak. Den férdiga grillprodukten far en vackert rod
farg. Passar till allt grillat, &ven fisk.

Salthalt: 3%

Riojamarinad

Som namnet antyder innehdller marinaden spanskt rédvin. Detta
ger marinaden en fyllig och mustig smak. Passar speciellt bra pa
not och vilt. Allergen - SULFIT

Salthalt: 7,5%

Sotsur marinad

En fyllig marinad med tomat, apelsin och chili som ger en harlig
aromatisk sotsur smak.

Salthalt: 1% Allergen - SOJA

www.nordicspice.se

MARINADER

Tandoorimarinad

Har framtrader smaken av ingeféra och curry som for oss till det
indiska koket. Tandoorimarinad passar till fagel, flask och dven fisk.
Perfekt for woken.

Salthalt: 4%

Teriyakimarinad

Denna underbara japanska marinad ar sjalvklar pa alla typer av
fagel, flask, fisk och skaldjur. Tips! Strimla 16vbiff och marinera med
gronsaksmix och teriyakimarinad. Stek och tillsatt grddde for en
underbar smakrik grytal

Salthalt: 3% Allergen - SOJA

Tex Mexmarinad

En hetare marinad med jalapeno som for tankarna till det
mexikanska koket. Mycket uppskattat pa grillskivor eller pa
strimlad kyckling till texmex ratter.

Salthalt: 4%

Whiskymarinad

Whiskyn i marinaden ger en spannande smak pa de grillade
produkterna.

Salthalt: 4%

Vitloksmarinad

En farg- och smakrik vitloksmarinad. Kan med férdel blandas med
andra marinader dar man vill forhéja vitlokssmaken.

Salthalt: 4%

Ort & Vitloksmarinad

En harmonisk blandning av érter och vitlok som forhojer smaken
pa dina grillprodukter.

Salthalt: 5%
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SASER/GLAZER

BBQsas

En klassisk BBQ sds med naturlig fruktig sotma, syrlighet samt en
aning rokighet. Anvands som kall sas eller dip sds till allt stekt/
grillat. Kan dven penslas pa i slutskedet eller efter grillning. Tips!
Utmarkt till hamburgare.

Salthalt: 1,4% Allergen — SOJA

Grillsas

Sas/glaze som penslas pd i slutskedet av grillningen.
Ar baserad pa tomatpuré.

Kan dven anvandas som kall sas till allt grillat.
Salthalt: 3% Allergen — SOJA

Honey/Chili BBQ Glaze

En hetare variant av den klassiska Honungsgrillsasen. Penslas pa i
slutskedet av grillningen.

Passar till allt grillat och mycket god som kall sas.

Salthalt: 1,7%

Honung/Curry Glaze

En sot glaze med lagom hetta och smak av honung och curry,

passar till allt grillat/stekt. Penslas pa i slutskedet eller efter grillning.

Kan dven anvandas som en kall sas.
Salthalt: 4,2%

Honungsgrillsas

Denna sas penslas pa i slutskedet av grillningen.
Arbaserad pa honung.

En klassiker pa allt grillat och mycket god som kall sds.
Salthalt: 2% Allergen - SOJA

Mango/Chili glaze

Glazen penslas pa i slutskedet av grillningen. En fruktig och lagom
het glaze (sas) med mycket smak av mango. Passar bra till fagel,
flask och dven till lax. Kan ocksa anvandas som kall sas.

Tips! Blanda med ex creme fraiche far du en sas med mindre hetta
men med den goda mangosmaken.

Salthalt: 1%

Mango/Jalapeno glaze

En fruktig glaze med styrka fran jalapefo.
Passar till allt stekt/grillat.

Penslas pa i slutskedet eller efter grillning.
Kan dven anvandas som kall sas

Salthalt: 1%

Mexican BBQ sauce
Mexikansk smak som de flesta kanner till. Trevlig syra och sétma
med hog karaktar av spiskummin. Passar till grillspett av alla slag
samt god som kall dip sas.

Salthalt: 2,6% Allergen — SOJA

Sweet BBQ Sauce
Sasen/glazen penslas pa i slutskedet av grillningen. Mycket god pa
kyckling och revbensspjall. Kan dven anvandas som kall sas till allt

grillat.
Salthalt: 2% Allergen — SOJA
Sweet Chilisauce

En chilisds med harlig sétma, som passar till wok, risrdtter och
grillat. Sasen penslas pa i slutskedet av grillningen. Perfekt pa bl.a.
kycklingvingar och god som bas i dressingar.

Salthalt: 1%

Sweet n"'Smokey BBQ Sauce

Sasen penslas pd i slutskedet av grillningen. En barbecuesas dar
sdtma och rokighet dr framtraddande. Kan dven anvandas som kall
sds till allt grillat.

Tips! Mycket god att blanda i férs, till egna hamburgare!

Salthalt: 2% Allergen — SOJA

Teriyakisas

En klassisk Japansk sas, sjdlvskriven pa lax och kycklingspett. Passar
utmarkt som kall sas eller dip sas till allt stekt/grillat.

Salthalt: 2% Allergen — SOJA

Tex Mex Salsa

En fantastisk smakrik tomatsalsa med toner av citrus till
traditionella tacoratter.

Salthalt: 2 %

Whisky / Chipotle glaze

Klassisk BBQ sas med en hég smak av whisky inte sa rékig i sin
karaktar och den fylliga smaken toppas av en behaglig hetta fran
chipotle chili. Penslas pa i slutskedet eller efter grillning.

Kan dven anvandas som kall sas till allt grillat.

Salthalt: 2 % Allergen - SOJA

GRILLSAS/GLAZE

Penslas pd i slutskedet eller efter grillning.
Passar till allt grillat.

Slutresultatet blir en saftig

och smakrik produkt. Kan aven anvandas
som en kall s&s.Vdra glazer ar utmarkta pa
kycklingspett.
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12 BURKAR/FORPACKNING

BBQDELUXE170g
En exklusiv grillkrydda med fyllig smak.
Passar till allt som ska grillas/stekas.

BBQLEMON 170g

En frasch grillkrydda med hérlig frisk smak av
citron. Passar till flask/kyckling/not/lamm/fisk/
vegetariskt

BBQ CLASSICRUB110g
Modern tolkning av traditionell grillkrydda med

grov struktur. Passar till allt som ska grillas/stekas.

BBQ HARMONY 160 g
Smak av vitlok, apelsin och kanel.
Passar till allt som ska grillas/stekas.

BBQ SELECT 160 g
Grillkrydda med fyllig smak.
Passar till allt som ska grillas/stekas.

CHILLADE 100 g

Het variant av den klassiska Persillade.

Passar till flask/kyckling/nét/fisk/skaldjur/potatis
i ugn/vegetariskt/kryddsmar/dip

CHILIFLAKES 70 g
Torkade chili flingor som har en het karaktér.
Passar till allt dar man vill férhéja smaken.

CHILI/TIMJANRUB 120 g

Het rub dar smaken av chili och timjan
kompletterar varandra. Passar till allt som ska
grillas/stekas.

CITRONDILL 150g
Smak av dill och citron. Passar till fisk/skaldjur.

CITRONTIMJAN 120 g
Smak av citron och timjan.
Passar till fisk/flask/fagel/potatisratter.

CITRONPEPPAR 170 g

Smak av citron och peppar.
Passar till fisk/skaldjur/kyckling/sallad.

Curry100g
En traditionell Indisk Curry.
Passar till kyckling/fisk/gronsaksratter/saser

Dragon25g
Torkade blad av fransk dragon.
Passar till kyckling/kalv/fisk/sallader/omelett

FAJITAMIX 120g

Fajitamix utan tillsatt socker.

Tillagning for 4 portioner:

Bryn 500 g strimlad kyckling/kott, tillsatt V2 dI

VARA FORPACKNINGAR

fajitamix och 1 dl vatten.

Fin Chiliblandning 160 g

Perfekt balanserad kryddblandning med
mycket smak av chili.

Passar till flask/fagel/not/fisk/skaldjur/vegetariskt

FINA FISKENKRYDDA 170 g
Fyllig fiskkrydda med smak av dill.
Passar till fisk/skaldjur/Creme Fraiche.

Fin Ortblandning 120 g
Perfekt balanserad 6rtblandning.
Passar till lamm/fisk/kryddsmor

FLINGSALT 100 g
Havssalt &r naturligt mineralrik och helt fri
fran tillsatser.

Farskrydda120 g

Fardig kryddblandning for kéttbullar/
kottfarslimpa. Blanda 500 g kéttfars, 72 d
farskrydda, 1 dgg, 1 dl mjolk.

HOT JAMAICANRUB 120 g

En het kryddblandning med karibiska influenser.
Passar till flask/kyckling/fisk/dressing/rostade
notter/potatis

INDISK KRYDDBLANDNING 125 g
Smak av curry dr framtradande.

Tips! Bas till Indiskgryta 4 personer: 4 msk
Indisk Kryddblandning, 700 — 800 g protein/
vegetariskt, 4-6 dl vatska.

ITALIENSK SALLADSKRYDDA 150 g
Smak av vitlok och orter. Passar till pasta/
skaldjur/dressing/potatisratter/Creme Fraiche.

JAMAICAN JERK130g

BBQ krydda som har hog mustig smak med
undertoner av kanel och nejlika. Passar till allt
som ska grillas/stekas.

Kanelmald95 g

Fin cassiakanel fran Indonesien. Cassiakanel ar
bra kanel att anvanda vid bakning, da den tal
att bli uppvarmd.

Oregano20g
Oregano fran Chile.
Passar till lamm/pizza/tomatrétter/aggratter

Paprikapulver90g

Finmalen rod paprika.

PEPPARMIX 120 g

Smak av svartpeppar och |6k. Passar till allt dar

man vill forhéja pepparsmaken.

PERSILLADE 120 g

Smak av vitlok, persilja och medelhavssalt.
Passar till kott/pasta/potatisratter/dressing/
kryddsmor.

PROVENCEKRYDDA 60 g
Smak av klassiska orter. Passar till allt dar man vill
forhoja drtsmaken.

RAMSLOKSKRYDDA 60 g

Spannande nordiska smaker av ramslok, vitlok,
|6k och citron. Passar till fisk/skaldjur/fagel/
lamm/kalv/flask/vegetariska ratter.

STRIPSKRYDDA 140 g

Het krydda till strips och potatis i ugn. Passar till
strips/potatis i ugn/BBQ krydda till allt som ska
grillas/stekas

SVARTPEPPARHEL110g
Tellicherry Svartpeppar
Fin Svartpeppar till pepparkvarnen.

SVARTPEPPAR GROVMALD 85 g
En god Svartpeppar férgyller de flesta matratter.

TACOMIX 1309

Tacomix utan tillsatt socker. Tillagning for 4
portioner: Bryn 400-500g kottfars, tillsatt 74 dl
tacomix och 1dl vatten.

TIMJAN 40 g
Smakrik timjan som férhojer smaken i grytor
och soppor.

VILTKRYDDA 110 g
Smak av timjan, rosmarin och rosépeppar.
Passar till vilt/flask/not/potatisratter.

VITLOK HACKAD 120 g

Vitlok forhdjer matens egna smak.

VITLOKSPEPPAR 110 g
Smak av vitlék och peppar. Passar till allt dar
man vill forhoja vitlok och pepparsmaken.

ORT & VITLOKSKRYDDA 140 g
Smak av orter och vitlok. Passar till allt dér man
vill forhoja ort och vitlokssmaken.




MARINAD
8 FLASKOR/FORPACKNING

BBQ MARINAD
Klassisk grillsmak, perfekt balans av sétma och rokighet.
Passar till flask/kyckling/not.

CHIPOTLEMARINAD

Smak av chipotle chili som ger god rékighet och hetta.
Passar till flask/kyckling/nét/lamm/fisk/skaldjur.

HONEY/GINGERMARINAD
Smak av honung och ingefara som ger bade sétma och hetta.
Passar till flask/kyckling.

PROVENCEMARINAD
Behaglig smak av orter. Passar till flask/kyckling/lamm/fisk.

RAMSLOK/CITRONMARINAD
En smakrik marinad dér ramslok och citron bildar en frasch
kombination. Passar till kyckling/flask/lamm/fisk

RED HOT CHILIMARINAD
God stark smak for den som vill ha en hetare grillprodukt.
Passar till flask/kyckling/nét/fisk/skaldjur.

RIOJAMARINAD
En marinad dar det spanska vinet i marinaden ger en fyllig
och mustig smak. Passar till flask/not.

TERIYAKIMARINAD
Har en tydlig s6tma och smak av soja och ingefdra.
Passar till flask/kyckling/not/fisk/skaldjur.

WHISKYMARINAD
En marinad med fyllig whiskyton. Passar till flask/kyckling/nét.

ORT & VITLOKSMARINAD
Harmonisk smak av rter och vitlok.
Passar till flask/kyckling/nét/lamm.

GLAZE OCH SAS
8 FLASKOR/FORPACKNING

BARBECUE SAS

En klassisk BBQ s&s med fruktig sétma och en aning rokighet.

HONEY BBQ GLAZE

S6t smak av honung. Passar som glaze eller kall sas till allt grillat.

HONEY/CHILI BBQ GLAZE
Het variant av den klassiska Honey BBQ Glaze med smak av
honung och chili. Passar som glaze eller kall sas till allt grillat.

SWEET CHILI BBQ GLAZE

En glaze med perfekt balans av het chili och harlig sétma. Passar

som glaze eller kall sas till allt grillat.

SWEET N SMOKEY BBQ GLAZE

S6t och rokig smak. Passar som glaze eller kall sas till allt grillat

WHISKY & CHIPOTLE BBQ GLAZE
Klassisk BBQ sas med en hég smak av whisky.
Passar till flask/fagel/lamm/nét/vilt/vegetariskt.

SALSA
12 BURKAR/FORPACKNING

TEX MEX SALSA

God smakrik tomatsalsa, utmarkt till traditionella tacoratter.
God som en kall sas till BBQ rétter.

SAFFRAN
25 PASAR/FORPACKNING

SAFFRANO,5¢g
Saffran kategori 1 fran Iran. Hogsta kvalité bade vad galler
fargvarde och smak.

VARUFAKTA

Kryddorna séljs i burk 230 ml, 12/férpackning
Saffran séljs i liten pase 0,5 g/pase, 25/férpackning
Marinad, sas och glaze sdljs i 250 ml flaska, 8/forpackning.

Tex Mex Salsa sdljs i burk 230 ml, 12/férpackning.

HALL DIG UPPDATERAD MED
NYHETER OCH TIPS, FOLJ OSS PA:

FLASK
Kryddor:
Allroundkrydda
Aromkrydda
BBQ Brazil
BBQ Classic Rub
BBQ de Luxe
BBQ Chili
BBQ Harmony
BBQ Herbs
BBQ Lemon
BBQRub
BBQ Select
BBQ Smokey
Biffkrydda
Bruschetta krydda
Charkgrilliering
Chicken Curry
Chillade
Chili/Timjan Rub
Chorizo krydda
Citronpeppar
Citrontimjan
Curry
Fajitasmix
Fin Chiliblandning
Four Pepper
Fritdspanering
Farskrydda
Garam Masala
Gourmetkrydda
Gulaschmix
Grillkrydda
Hot Jamaican Rub
Indisk kryddblandning
Jamaican Jerk
Jagerkrydda
Kebabkrydda
Méstergrillkrydda
Pepparmix
Persillade
Pizzakrydda
Provencekrydda
Ramslokskrydda
Sesam & Jalapeno rub
Tacomix + utan socker
Provencekrydda
Viltkrydda
Vitlokspeppar
Ort & Vitlokskrydda
Ortpeppar
Ortsymfoni
Marinader:
Apelsinmarinad

www.nordicspice.se

TIPS MED SIDHANVISNING

Baby Backribsmarinad
Barbecuemarinad
Chili/Limemarinad
Chipotlemarinad
Cognacsmarinad
Fransk Rodvinsmarinad
Grill & Stekolja
Gyrosmarinad
Hickorymarinad
Honung/Curry marinad
Honung/Ginger marinad
Medelhavsmarinad
Mixed grill BBQ marinad
Orientalisk marinad
Provencemarinad
Ramslok/Citronmarinad
Red Hot Chilimarinad
Sétsur marinad
Tandoorimarinad
Teriyakimarinad
Texmex marinad
Whiskymarinad
Vitldksmarinad

Ort & Vitldksmarinad

FAGEL
Kryddor:

Alla Grillkryddor 7-8

Aromkrydda
Bruschetta krydda
Chicken Curry
Chillade

Chili/Timjan Rub
Citronpeppar
Citrontimjan

Curry

Fajitasmix

Fin Chiliblandning
Four Pepper
Fritdspanering

Garam Masala

Indisk kryddblandning
Jamaican Jerk
Kebabkrydda
Pepparmix

Persillade

Pizzakrydda
Provencekrydda
Ramslokskrydda
Sesam & Jalapeno rub
Tacomix + utan socker
Viltkrydda
Vitldkspeppar
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Ort & Vitldkskrydda
Ortpeppar

Ortsymfoni
Marinader:
Apelsinmarinad

Baby Backribsmarinad
Barbecuemarinad
Chili/Lime marinad
Fransk Rddvinsmarinad
Grill & Stekolja
Gyrosmarinad
Hickorymarinad
Honey/Gingermarinad
Honung/Curry marinad
Lemonmarinad
Lime/Koriandermarinad
Medelhavsmarinad
Mixed grill BBQ marinad
Orientalisk marinad
Provencemarinad
Ramslok/Citronmarinad
Red Hot Chilimarinad
S6tsur marinad
Tandoorimarinad
Teriyakimarinad
Texmex marinad
Whiskymarinad
Vitloksmarinad

Ort & Vitlbksmarinad

NOT

Kryddor:

Alla grillkryddor
Biffkrydda
Bruschetta krydda
Chillade
Chili/Timjan Rub
Chorizo krydda
Epiche Riche
Fajitasmix

Fin Chiliblandning
Four Pepper
Farskrydda

Garam Masala
Gulaschmix
Jamaican Jerk
Jagermix
Kebabkrydda
Pepparmix
Persillade
Provencekrydda
Ramslokslrydda
Rosthiffskrydda
Tacomix + utan socker

10
10
10

18
18
18
18
18
18
18
18
18
18
18
18
19
19
19
19
19
19
19
19
19
19
19
19
19

7-8

11
11
11

1
1
11
11
12
11
12
12

12
12
12

10
10
12
13

Viltkrydda

Ort & Vitlkskrydda
Ortpeppar

Ortsymfoni
Marinader:
Barbecuemarinad
Chipotlemarinad
Cognacsmarinad
Fransk Rédvinsmarinad
Gyrosmarinad
Honey/Gingermarinad
Mixed grill BBQ marinad
Red Hot Chilimarinad
Riojamarinad
Tandoorimarinad
Teriyakimarinad
Vitloksmarinad
Whiskymarinad

Ort & Vitlsksmarinad

. LAMM

Kryddor:

BBQ Classic Rub

BBQ Lemon

Bruschetta krydda
Citrontimjan

Fin Ortblandning

Four Pepper

Pepparmix

Persillade
Provencekrydda
Ramslokskrydda
Viltkrydda

Ort & Vitlokskrydda
Ortpeppar

Ortsymfoni
Marinader:
Chipotlemarinad
Fransk Rodvinsmarinad
Honung/Gingermarinad
Lemonmarinad
Medelhavsmarinad
Mixed grill BBQ marinad
Provencemarinad
Ramslok/Citronmarinad
Vitldksmarinad

Ort & Vitldksmarinad

18
18
18
18
18
18
19
19
19
19
19
19
19

19

18
18
18
18
19
19
19
19
19
19



TIPS MED SIDHANVISNING

FisK

Kryddor:
Aromkrydda

BBQ Brazil

BBQ Classic Rub
BBQ Harmony
BBQ Lemon
Bruschetta krydda
Ceviche krydda
Chillade

Fin Chiliblandning
Hot Jamaican Rub
Honung/Curry marinad
Fin Ortblandning
Citrondill
Citronpeppar
Citrontimjan

Fina Fisken

Fisk & Skaljdursmix
Four Pepper

Fritdspanering

Indisk kryddblandning
Jamaican Jerk
Jagerkrydda
Pepparmix
Ramslokskrydda
Sesam & Jalapeno Rub
Sillinlaggningskrydda
Ortpeppar

Ortsymfoni

Marinader:
Apelsinmarinad
Chili/Lime marinad
Chipotlemarinad
Hickorymariand
Honung/Curry marinad
Honey/Gingermarinad
Lemonmarinad
Lime/Koriandermarinad
Medelhavsmarinad
Mixed grill BBQ marinad
Provencemarinad
Ramslok/Citronmarinad

12

8
12
12
10
13
13
10
10

18
18
18
18
18
18
18
18
19
19
19
19

Red Hot Chilimarinad
Tandoorimarinad

Teriyakimarinad

SKALDJUR
Kryddor:
BBQ Classic Rub
Ceviche krydda
Chillade
Citrondill
Citronpeppar
Fin Chiliblandning
Fina Fisken krydda
Four Pepper
Fisk & Skaldjursmix
Fritdspanering
Indisk kryddblandning
Ramslokskrydda
Sesam & Jalapeno Rub

Marinader:
Chili/Lime marinad
Chipotlemarinad

19
19
19

11
1
11
11
11
11
12
1
1
12
10
13

18
18

Honung/Curry marinad
Lime/Koriander marinad
Medelhavsmarinad
Mixed grill BBQ marinad
Ramslok/Citronmarinad
Red Hot chilimarinad
Teriyakimarinad

18
18
19
19
19
19
19

TIPS MED SIDHANVISNING

Allroundkrydda
Anis
Apelsinmarinad
Aromkrydda

Baby Backribs marinad
Barbecue de Luxe
Barbecuemarinad
Basilika

BBQ Brazil

BBQ Chili

BBQ Classic Rub
BBQ Harmony
BBQ Herbs

BBQ Lemon

BBQ Select

BBQ Rub

BBQ Smokey

BBQ sas
Biffkrydda
Bruschetta krydda
Brodkummin
Buljonger och fonder
Cayennepeppar
Cevichekrydda
Charkgriljering
Chicken Curry
Chili/Limemarinad
Chillade
Chipotlemarinad
Chili Flkaes
Chili/Timjan Rub
Chiliflakes Ancho
Chiliflakes Chipotle
Chilipeppar
Chorizo krydda
Citrondill
Citronpeppar
Citrontimjan
Cognacsmarinad
Curry mild/stark
Dill

Dillfré

Dragon

Enbar

Epiche Riche
Fajitasmix
Farmarmarinad
Fin Chiliblandning
Fin Ortblandning
Fina Fisken krydda
Fisk&Skaldjursmix
Four pepper
Fransk Rédvinsmarinad
Fritdspanering
Fankal

Farskrydda

Garam Masala
Gourmetkrydda

www.nordicspice.se

Grill & Stekolja
Grillkrydda

Grillsas

Grytmix mork

Gréslok

Gronpeppar
Gronsaksmix
Guacamolemix
Gulaschmix

Gurkmeja
Gyrosmarinad
Hickorymarinad
Honey/Chili BBQ Glaze
Honung/Curry glaze
Honung/Curry marinad
Honey/Ginger marinad
Honung/Chili BBQ
Honungsgrillsas

Hot Jamaican Rub
Indisk kryddblandning
Ingefara

[taliensk salladskrydda
Jalapeno mald
Jamaican Jerk krydda
Jagerkrydda

Kanel

Kardemumma
Kebabkrydda
Kebabsdsmix
Koriander
Kryddpeppar
Lagerblad
Lemonmarinad
Lime/Koriander marinad
Lok

Lékmix

Mango/Chili glaze
Mango/Jalapeno glaze
Medelhavsmarinad
Mejram

Mexican BBQ sauce
Mixed grill BBQ marinad
Muskotnét

Mynta
Mastergrillkrydda
Nejlika

Oregano

Orientalisk marinad
Paprika smoked 160
Paprikabitar rod
Paprikapulver
Pepparmix

Persilja

Persillade

Pizzakrydda
Pizzasdsmix

Pommes Friteskrydda
Provencekrydda

Provencemarinad
Purjolok
Ramslok/Citronmarinad
Ramslokskrydda

Red Hot Chilimarinad
Riojamarinad
Rosépeppar

Rosmarin
Rostbiffkrydda

Saffran Select

Salt

Salvia

Sellerifro

Senapsfrd hel gul och brun
Senapspulver gul
Sesamfrrd

Sesam & Jalapeno Rub
Sillinlaggningskrydda
Spiskummin
Stekpanering
Stjdrnanis

Stripskrydda
Svartpeppar

Sweet BBQ sauce
Sweet Chilisauce
Sweet’n smokey BBQsauce
Sétsur marinad
Tacomix + utan socker
Tandoorimarinad

Tex Mex salsa
Teriyakimarinad
Teriyakisas

Tex Mex marinad
Timjan

Vegetariemix

Whisky & Chipotle glaze
Whiskymarinad
Viltkrydda

Vitlok

Vitloksmarinad
Vitlokspeppar
Vitpeppar

Ort & Vitlkskrydda
Ort & Vitldksmarinad
Ortpeppar

Ortsymfoni

Owrigt sortiment

19
14

10
19
19
15
10
13
15
16
10
15
15
15
15
13
13
14
13
15
13
15
20
20
20
19
13
19
20
19
20
19
10
13
20
19
10
15
19
13
15
10
19
10
10
16

27
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KONTARTA VIR~ &
SALUAVDELNING:

Forsaljningschef

Anna Strom Harryson

Tel: 016-10 86 42
annastrom@nordicspice.se

Saljare

Pia Hammarberg

Tel:016-1086 43
pia.hammarberg@nordicspice.se

Saljare
Robin Asker

Tel:016-10 86 45
robin.asker@nordicspice.se

Web Shop

Foretagskund
shop.nordicspicese
Privatkund
kryddshop.nordicspice.se
Forenings/klass forsaljning
klasskryddor.se

Sy

HALL DIG UPPDATERAD MED
NYHETER OCH TIPS, FOLJ OSS PA:

Kvalitetskryddor tillverkade med karlek och lang erfarenhet.

Nordic Spice AB dr ett familjeféretag med gedigen erfarenhet av kryddblandningar och marinader.
Vi har egen tillverkning och produktion i var fabrik Quality Spices som ligger utanfér Murcia i
Spanien. Ett toppmodernt laboratorium i fabriken garanterar att sakerheten och kontrollen av
produkterna ar ifokus i varje led. Vi arbetar med HACCP i fabriken och har implementerat FSSC22000,
vilket innebdr att den interna och externa revisionen alltid &r nummer ett i vart kvalitetsarbete.
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BESOK 0SS HAR SHOPNORDICSPICE.SE

NORDIC

Nordic Spice AB

Hejargatan 20. 632 29 Eskilstuna
Tel: (vxl) 016-10 86 40.
info@nordicspicese
nordicspice.se



