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REVEENSSPIALL /KAMBEN:

Krydda med valfri grillkrydda. Pensla pa i slutskedet 1 Kg Rostbiff av rulle, innanlar eller fransyska
eller efter grillning med valfri sas/glaze, : 1 dl Rostbiffskrydda
se forslag nedan. > dlIVatten
BBQ Select + Honungsgrillsas . Blanda vatten med rostbiffskryddan och marinera kottet.
BBQ Smokey + Sweet Smokey BBQ sas Storre mangd kott kan med fordel tillredas i kryddtumlare.
Mastergrillkrydda + Whisky/Chipotleglaze Stek kottet i ugn.

Stektid: Ca 172 timme/kg kotti 125 °C

HEL KY(KUNG - gf:i nrqc:)s;zlz :;25 °C, Engelsk rostbiff: 175 °C)

Krydda hela kycklingen med Gourmetkrydda, géirna > Crosa/red

dagen innan eller kér med fordel i kryddtumlare. = 60°Crosa

Pensla med Grillsds eller Sweet BBQ sauce efter Eftermarinera gérna rostbiffen med Riojamarinad eller
grillning. Doomy kantkrydda den med Pepparmix, Svartpeppar kross eller

Gourmetkrydda + Grillsas 3 med BBQ select.

YRUNGLUBBA: Ry UAKCLE HABHONY

Krydda med valfri grillkrydda. Pensla pd i slutskedet Lo BBQ Harmony
eller efter grillning med valfri sds/glaze, . 1 dI Riojamarinad, Grillsas eller Sweet BBQ sauce
seforslag nedan. Rulla filén i BBQ Harmony och grilla i ugn.
BBQ Chili + Mexican BBQ sauce % Ugnstemperatur: 150 °C
BBQ Lemon + Honungsgrillsds b Tid: 25-30 minuter
Karmtemperatur: 70 °C
Marinering: Lédgg den nygrillade filén i Riojamarinad

KY(KUNGF"_E 4 (eller Grillsé.sen/vaeet BBQ sauce) 10-12 timmar i tatsluten

Krydda med valfri grillkrydda. Pensla pa i slutskedet p\gstpase‘ Fcif_va raikylskap. ) ) B
eller efter grillning med valfri sds/glaze, Skiva Funt. Salj som kallskuret till potatisgratang,
seférslag nedan. potatissallad eller pastasallad.

Chicken Curry + Honung/Curry glaze

BBQ Classic rub + Sweet chilisauce

Jamaican Jerk + Mexican BBQ sauce

Hall dig uppdaterad med nyheter Nordic Spice AB
och tips, folj oss/Vifinns pd facebook. ‘Imtagnam o 20 n
infog;ordicspice.se

Kvalitetskryddor tillverkade
med karlek och lang erfarenhet.

Nordic Spice AB ér ett familjefdretag med gedigen erfarenhet av kryddblandningar och marinader. N O R D I C
Vi har egen tillverkning och produktion i var fabrik Quality Spices som ligger utanfér Murcia i

Spanien. Ett toppmodernt laboratorium i fabriken garanterar att sakerheten och kontrollen av

produkterna ar i fokus i varje led. Vi arbetar med HACCP i fabriken och har implementerat ISO 22000,

vilket innebdr att den interna och externa revisionen alltid & nummer ett i vart kvalitetsarbete. www.nordicspice.se



