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KRYDDBURK

12 burkar/férpackning
BBQDELUXE:170g

En exklusiv grillkrydda med fyllig smak. Passar till allt som ska
grillas/stekas.

BBQ HARMONY: 160 g
Smak av vitlok, apelsin och kanel.
Passar till allt som ska grillas/stekas.

BBQSELECT: 160 g
Grillkrydda med fyllig smak.
Passar till allt som ska grillas/stekas.

CITRONDILL: 1509

Smak av dill och citron. Passar till fisk/skaldjur.

CITRONTIMJAN: 120 g

Smak av citron och timjan.
Passar till fisk/flask/fagel/potatisratter.

CITRONPEPPAR: 170 g
Smak av citron och peppar.
Passar till fisk/skaldjur/kyckling/sallad.

FINA FISKENKRYDDA: 170 g
Fyllig fiskkrydda med smak av dill.
Passar till fisk/skaldjur/Creme Fraiche.

FISKRUB:90 g

Smak av fankal och dillfro.
Passar till fisk/skaldjur.

ITALIENSK SALLADSKRYDDA: 150 g
Smak av vitlok och drter. Passar till pasta/skaldjur/dressing/
potatisratter/Créeme Fraiche.

NORDIC RUB: 120 g
Smak av dill och ramslok. Passar till flask/kyckling/
fisk/potatisratter/pajer/gratanger/dressing.

PEPPARMIX: 120 g
Smak av svartpeppar och 16k. Passar till allt ddr man vill
forhoja pepparsmaken.

PERSILLADE: 120 g
Smak av vitlok, persilja och medelhavssalt.
Passar till kott/pasta/potatisrdtter/dressing/kryddsmar.

PROVENCEKRYDDA: 60 g
Smak av klassiska orter. Passar till allt dar man vill férhoja
drtsmaken.

TACOMIX: 1309

Tacomix utan tillsatt socker. Tillagning for 4 portioner:
Bryn 400-500q kottfars, tillsatt ¥2 dl tacomix och 1dl vatten.

VILTKRYDDA:110g
Smak av timjan, rosmarin och rosépepypar.
Passar till vilt/flask/not/potatisratter.

VITLOKSPEPPAR: 110 g
Smak av vitlok och peppar. Passar till allt dér man vill forhoja
vitlok och pepparsmaken.

ORT & VITLOKSKRYDDA: 140 g
Smak av drter och vitlok. Passar till allt ddr man vill férhéja ort
och vitldkssmaken.

KRYDDPASE

12 pasar/férpackning

BBQ CLASSICRUB:55¢g
Modern tolkning av traditionell grillkrydda med grov stuktur.
Passar till allt som ska grillas/stekas.

BBQ HARMONY: 55 g
Smak av vitlok, apelsin och kanel. Passar till allt som ska
grillas/stekas.

BBQRUB:50¢g
Smak av chipotle och rékt paprika. Passar till allt som ska
grillas/stekas.

BBQ SELECT:55¢g
Grillkrydda med fyllig smak. Passar till allt som ska grillas/
stekas.

CITRONDILL:40g

Smak av dill och citron. Passar till fisk/skaldjur.

CITRONTIMJAN:42 g
Smak av citron och timjan.
Passar till fisk/flask/fagel/potatisratter.

FINA FISKENKRYDDA: 50 g
Fyllig fiskkrydda med smak av dill.
Passar till fisk/skaldjur/Creme Fraiche.

FISKRUB:35g

Smak av fankal och dillfro.
Passar till fisk/skaldjur.

ITALIENSK SALLADSKRYDDA: 50 g
Smak av vitlok och drter. Passar till pasta/skaldjur/dressing/
potatisratter/Créeme Fraiche.

NORDIC RUB: 35 g
Smak av dill och ramslok. Passar till flask/kyckling/
fisk/potatisratter/pajer/gratanger/dressing.

PEPPARMIX:35 g
Smak av svartpeppar och 16k. Passar till allt dér man vill
forhdja pepparsmaken.

PERSILLADE: 42 g
Smak av vitlok, persilia och medelhavssalt. Passar till kott/
pasta/potatisratter/dressing/kryddsmor.

PROVENCEKRYDDA: 16 g
Smak av klassiska orter. Passar till allt dar man vill forhoja
drtsmaken.

TACOMIX: 25 g

Tacomix utan tillsatt socker. Tillagning for 4 portioner:
Bryn 400-500q kottfars, tillsatt pasens innehall och 1 dl
vatten.

VILTKRYDDA:40 g
Smak av timjan, rosmarin och rosépeppar. Passar till vilt/
fldsk/not/potatisratter.



FLASKA 250 ML

8x250ml/férpackning

BBQ MARINAD: Klassisk grillsmak, perfekt balans av sétma
och rokighet. Passar till flask/kyckling/not.

CHIPOTLEMARINAD: Smak av chipotle chili som ger god
rokighet och hetta. Passar till flask/kyckling/not/lamm/fisk/skaldjur.

HONEY/GINGERMARINAD: Smak av honung och

ingefdra som ger bade s6tma och hetta. Passar till flask/kyckling.

PROVENCEMARINAD: Behaglig smak av érter. Passar till
flask/kyckling/lamm/fisk.

RIOJAMARINAD: En marinad dar det spanska vinet i

marinaden ger en fyllig och mustig smak. Passar till flask/n&t.

TERIYAKIMARINAD: Har en tydlig sétma och smak av soja
och ingefara. Passar till flask/kyckling/nét/fisk/skaldjur.

TEX MEX SALSA: En smakfull klassisk tomatsalsa. Utmarkt till
mexikanska ratter. God som dip sas.

WHISKYMARINAD: £n marinad med fyllig whiskyton.
Passar till flask/kyckling/nét.

ORT & VITLOKSMARINAD: Harmonisk smak av érter
och vitlok. Passar till flask/kyckling/nét/lamm.

BARBECUE SAS: tn klassisk BBQ sis med fruktig sétma och en
aning rokighet.

HONEY BBQ GLAZE: S6t smak av honung. Passar som glaze

eller kall sas till allt grillat.

SWEET CHILI BBQ GLAZE: En glaze med perfekt balans
av het chili och hérlig sétma. Passar som glaze eller kall sas till allt
grillat.

SWEET N SMOKEY BBQ GLAZE: Sit och rékig smak.

Passar som glaze eller kall sas till allt grillat

VARUFAKTA:

Marinad, salsa, sas och glaze saljs i
250 m flaska, 8st/forpackning

Kryddorna sdljs i pase (11cmx16cm)
eller i burk 230 ml, 12st/férpackning

l MARINAD/SALSA
8x250ml/férpackning:

GLAZE/SAS
8x250ml/férpackning:

KRYDDBURK
. 12x230ml/férpackning:

KRYDDPASE
12pasar/forpackning:




KONTAKTA VAR SALJAVDELNING

Forsdljningschef Sverige
Daniel Bjork

Tel:016-1086 47
Mobil:076-791 96 01
daniel.bjork@nordicspice.se

Séljare

Anna Stréom Harrysson
Tel:016-10 86 42
anna.strom@nordicspice.se

Hall dig uppdaterad med nyheter
och tips, folj oss/Vifinnspé  facebook.

Kvalitetskryddor tillverkade
med karlek och lang erfarenhet.

Nordic Spice AB dr ett familjeféretag med gedigen erfarenhet av kryddblandningar och marinader.
Vihar egen tillverkning och produktion i var fabrik Quality Spices som ligger utanfér Murcia i
Spanien. Ett toppmodernt laboratorium i fabriken garanterar att sakerheten och kontrollen av
produkterna ar ifokus i varje led. Vi arbetar med HACCP i fabriken och har implementerat ISO 22000,
vilket innebdr att den interna och externa revisionen alltid & nummer ett i vart kvalitetsarbete.

Séljare

Pia Hammarberg

Tel:016-1086 43
pia.hammarberg@nordicspice.se

Séljare

Maria"Mia"Eriksson
Tel:016-10 86 45
maria.eriksson@nordicspice.se

Nordic Spice AB

Hejargatan 20.632 29 Eskilstuna

Tel: (vxl) 016-10 86 40. Fax: 016-10 86 49
info@nordicspice.se

NORDIC

www.nordicspice.se



