KRYDDMIXER
=RUTIKSKOKET

PERFERT TILL PANNFARDIGT. BIFFAR, GRYTOR MM.

CHORIZO KRYDDA: spansk kryddblandning for
flask/notfars. 1 dl krydda/kg fars

EPICHE RICHE: Kiassisk kryddblandning for Wallenbergare
och kalvkéttbullar eller till morkt bréd. Se recept pa nasta sida

FAJITASMIX: Mexikansk kryddmix till tortillas eller andra
mexikanska ratter. 1 dl mix/kg kott/kyckling, tillsatt 2 dl vatten

FARSKRYDDA: Fardig kryddmix for firs. 1 dI kryddarkg firs,
tillsatt 1 agg och 2 dl mjélk

GRYTMIX LJUS: En Grytmix for kyckling, flask, fisk/skaldjur
och vegetariska rétter.1,5 dl mix/6 dl vatten (byt gdrna ut en del av
vattnet till gradde), tillsatt 500 g ravara

GRYTMIX MORK: Mustig Grytmix till not, lamm och vilt.1,5

dl mix/6 dl vatten (byt garna ut en del av vattnet till gradde),
tillsatt 500 g kott

GULASCHMIX: Fardig kryddmix for gulaschsoppa eller
gryta. Se recept pa nasta sida 1,5 dl mix/6 dl vatten (byt gdrna ut
en del av vattnet till gradde), tillsatt 500 g kott

KEBABKRYDDA: Klassisk kryddblandning for strimlat nét
eller flaskkott och kottfars. 0,5 dl krydda/kg kott

lamm/notfars 1,5 dl krydda/kg fars

KOTTBULLSKRYDDA: Firdig kryddmix for ksttbullar. - tﬁ"

0,75 dl krydda/kg fars, tillsatt 2 st. 4gg, 0,5 dl mjolk och 0,5 tsk salt -
k2

MERGUEZ KRYDDA: Marockansk kryddblandning for Q

PULLED PORK KRYDDA: Komplett kryddblandning for

tillagning av Pulled Pork. Se recept pa nasta sida

SALCICCA KRYDDA: Italiensk kryddblandning for flask/
lamm/nétfars. 1,5 dl krydda/kg fars

TACOMIX: Klassisk kryddmix for tacos. 1 dl krydda/kg fars,
tillsatt 2 dl vatten

VILTKRYDDA: Kryddblandning for vilt/lamm med smak av
orter och rosépeppar. Se Recept pa nasta sida




WALLENBERGARE

8 biffar

500 g kalvfars, finmalen

3 &ggulor

2 tsk salt

2 krm Epiche Riche (Nordic Spice)
2 dlvispgradde

1 msk dijonsenap

2 dl strobrod

100 g smor

Légg fars, aggulor, salt, senap och Epiche Riche i en iskall
matberedare, pulsmixa hastigt tills den &r jamt mixad.

Hall iskall grddde i en tunn strdle samtidigt som man mixar
pa medelhastighet.

Forma farsen med blota kalla hander till 8 st. biffar, for att
sedan vanda dem i strobrod.

L&t dem vila i 5-10 min pa en skarbrada innan man steker
dem i rikligt med smor tills de &r gyllenbruna.

Baka sedan i ugn pa ca 180c® ca 8-10 min tills de borjar
sufflera. Ta ut och servera.

PULLED PORK

Hel karré

Pulled Pork krydda (Nordic Spice)

Pulled Pork sas (Nordic Spice)

Krydda karrén rikligt med Pulled Pork krydda. Tillsatt Pulled
Pork sasen i botten av formen som far koka med under

tillagning.

Satt pa locket och stallin i ugnen. g “"
Ugn: 95¢° "

Tid: 8-10 timmar |

Riv sedan karrén, blanda med sas och krydda pa med lite
extra Pulled Pork krydda.
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Hall dig uppdaterad med nyheter

RING 055
FOR ORDER

016-1086 40
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GULASCHSOPPA

15-20 portioner

3 kg hogrev eller fransyska

6 dl Gulaschmix

361 vatten

4 dl Paprikabitar roéda (Nordic Spice)

4 dl Gronsaksmix (Nordic Spice)

2 msk Paprikapulver 140 Asta (Nordic Spice)
1 dI Oxbuljong (Nordic Spice)

3 msk Gronsaksbuljong (Nordic Spice)

5 paprika rod, férsk strimlad

3 rdgade msk Brodkummin (Nordic Spice)
400 g tomatpuré

4 gul lok, farsk strimlad

Potatis, rd i bitar efter tycke och smak

Dela kéttet i bitar. Blanda i Gulaschmixen och bryn
detta. Tillsatt vatten och koka upp. Tillsétt de dvriga
ingredienserna forutom potatis och farsk paprika.
Lat koka 2-3 timmar. Tillsétt potatis och koka dem
mjuka samt den farska paprikan.

LAMM/VILTEARSBIFFAR

8 biffar

500 g lamm/Vviltfars

2st.agg

3 msk Viltkrydda (Nordic Spice)

1 msk dijonsenap

> dlvatten

V5 dl strobrod (Idgg i vatten i 2 min)
1 st. pressad vitloksklyfta

1 st.finhackad gul lok

Blanda och forma biffarna, stek i rikligt med smor.

Nordic Spice AB
Hejargatan 20. 632 29 Eskilstuna
Tel: (vxl) 016-10 86 40. Fax: 016-10 86 49

och tips, folj oss/Vifinnspd  facebook.

info@nordicspicese

Kvalitetskryddor tillverkade
med karlek och ldng erfarenhet.

Nordic Spice AB ér ett familjefdretag med gedigen erfarenhet av kryddblandningar och marinader.
Vi har egen tillverkning och produktion i var fabrik Quality Spices som ligger utanfér Murcia i
Spanien. Ett toppmodernt laboratorium i fabriken garanterar att sakerheten och kontrollen av
produkterna ar i fokus i varje led. Vi arbetar med HACCP i fabriken och har implementerat ISO 22000,
vilket innebdr att den interna och externa revisionen alltid & nummer ett i vart kvalitetsarbete.

NORDIC

www.nordicspice.se



